Le Mas de mon Pere

Jeotel™ - Restaurant

L'équipe du Mas de mon PG\II'G est heureuse d€ VOus recevoir.

Nos menus sont realises a partir de produits frais issus de notre terroir et

o . / .
sont cuisines maison.

Pour Compléter cette carte, nous vous proposons une SélﬁCtiOﬂ d€ vins

Ardechois representatifs de notre vignoble.

Tous nos plats ¢tant faits maison a partir de produits bruts, cela peut

entrainer une indisponibilite momentance.

Nous sommes a votre disposition pour l'organisation de repas de groupes,

I . . . 1o\ 1.
Sseminaire d’CIltI‘@pI’lSﬁ, mariage, cvenements famlhaux CtCC.

Nous vous souhaitons de passer un agréable moment.
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Cnirées

P2 Caillette Ardéchoise maison et sa sauce tomate

g Salade d hiver

Betterave, pomme verte, salade, magret seché, noix et oeuf poché

B Tarte tatin de poircaux aux lardons
ct bleu de Mezenc

B8 Samoussa de Saint Marcelin au thym et miel

avec ses abricots secs, oignons confits et jambon cru

K Entrée dujour scule

Voir chevalet

\Vlenu ©nfant ( 12 ans )

Steak hach¢, poisson pané ou poulet pané
Frites ou accompagnement du jour
2 boules de glaces
Sirop
e

Le temps de préparation de nos plats peut aller jusqu’a 20 minutes.
Nos tarifs s'entendent TTC

6€
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6€
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Salades repas
B2 Salade Ardéchoise e

Salade, caillette, jambon cru, tomates, picodon, toasts de tapenade

® ® KB Salade d hiver 4c

betteraves, pomme verte, salade, magret seche, noix et oeuf pochée

2 Samoussa de Saint Marcelin au thym et miel 4€
avec ses abricots secs, oignons confits et jambon cru

B Salade du jour 5XS

Voir chevalet

Plats véoélariens

B Pokée Bowl 4€

Boulettes végeétales, legumes, fruits, huile aromatisée
et accompagnement du moment

B Burger duMas Veggie 18€

Pain sesame, sauce au curry, roquette, coriandre, oignons
marinés, steak vegetal et huile dolive citronnee

Le temps de préparation de nos plats peut aller jusqu’a 20 minutes.
Nos tarifs s'entendent TTC
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Nos Plats
B Sauté de boeuf au miel de chataignier et épices 18€

accompagnement du jour

B Burger du Mas boeuf ou poulet pané 18€

Pain sesame, sauce au curry, roquette, coriandre, oignons
marinés, poitrine grillée et huile dolive citronnee

E2 Viande du moment 19¢€

accompagnement du jour

kg Encornets grillés a la créme au vin blanc Terra 22€
No¢ et son huile de persil

accompagnement du jour

B Burger du Mas poisson pané 18€C

Pain sésame, sauce au curry, roquette, coriandre, oignons
marinés, poitrine grillée et huile d'olive citronnée

Ea Poisson du moment 7€

accompagnement du jour

B Plat dujour seul

Voir chevalet
midi 16 € /soir I8 € /weekend 22 €

Le temps de préparation de nos plats peut aller jusqu’a 20 minutes.
Nos tarifs s’'entendent TTC
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ASTALRY
- romages

Trio de fromages ardéchois

Faissclle de chévre ou de vache

Desserts

B Moclleux a la chataigne

sauce chocolat et sorbet myrtille

® K Carpaccio d’ananas

sirop a la vanille et sorbet coco

K3 Brioche perdue au caramel et sa chantilly

B3 Dome de poires et son croustillant au pain d’¢pice

K Dessert du jour

Voir chevalet

Le temps de préparation de nos plats peut aller jusqu’a 20 minutes.
Nos tarifs s’'entendent TTC
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